
menù
A p e r t i  d a l l a  D o m e n i c a  a l  V e n e r d ì  

a  p r a n z o  d a l l e  1 1 . 4 5  a l l e  1 4 . 1 5  

a  c e n a  d a l l e  1 8 . 3 0  a l l e  2 3 . 0 0

i l  S a b a t o  d a l l e  1 8 . 3 0  a l l e  2 3 . 3 0  



le nostre colazioni e

dessert a tradimento 

P A N C A K E  

c o n  P r o v o l o n e  d e l  M o n a c o , r a g ù  d i

c a r n e  a l l a  N a p o l e t a n a  e  g r a n e l l a

d i  n o c c i o l a  A v e l l a n a  -  1 4 €

 M A R I T O Z Z O

c r e m a  d i  r i c o t t a  a l  l i m o n e  d i

S o r r e n t o  e  p r o v o l a  d i  A g e r o l a

f r i a r i e l l i  s a l t a t i  a g l i o  o l i o  e

p e p e r o n c i n o  e  s a l c i c c i a  a  p u n t a  d i

c o l t e l l o  -  1 0 €

 Z E P P O L A

c o n  m o r t a d e l l a  a l  p i s t a c c h i o  p e s t o

d i  p i s t a c c h i o  e  b u r r a t a  -  8 €

I  nostri classici da colazione, rivisitati con

l'anima e il cuore della cucina napoletana. 

Non è quello che ti aspetti, è quello che meriti



“se usi le mani e la testa 

sei un artigiano”

“se usi le mani,la testa e il cuore 

sei un artista” 

“Se usi le mani sei un lavoratore”



le nostre proposte

di sfizi 

I l  s o u t è  d i  c o z z e  i m p e p a t e

m a r i n a r a  o  a l l a  d i a v o l a  -  1 3 €

I l  t r i s  d i  c a r p a c c i  c o n  s p a d a , s a l m o n e , p o l i p o

e  u n a  j u l i e n n e  d i  f i n o c c h i  a g l i  a g r u m i  -  1 5 €

 L ’ i n s a l a t i n a  d i  m a r e  I s c h i t a n a  -  1 6 €

L a  t a r t a r e  d i  t o n n o  s u  c r e m a  d i

s t r a c c i a t e l l a  a l l e  m a n d o r l e  e  t a r a l l o  c a l d o

m a n d o r l e  e  p e p e  -  1 8 €

L a  s o t t i l i s s i m a  d i  p o l i p o  -  1 8 €

di mare 



lo street food di

Ischiaponte 

 L a  c h i a c c h e r e  f r i t t e  -  4 €

L e  c h i a c c h e r e  c o n  t a g i e r e  d i

s a l u m i  e  f o r m a g g i  -  1 5 €

L a  f r i t t a t i n a  a l l a  n a p o l e t a n a  c o n

p r o s c i u t t o , p i s e l l i , p r o v o l a

b a s i l i c o  e  g r a n a  -  5 €

 I l  v i z i e t t o  d i  I s c h i a p o n t e  c o n

c a r a m e l l e  d i  p i z z a  f r i t t a , p e r l i n e

d i  b u f a l a , p e r l i n e  d i  p r o v o l a

a f f u m i c a t a , b u r r a t i n a

p o m o d o r i n i , r u c o l a  e  g r a n a  -  1 2 €

 L a  p a n o r a m i c a  d i  f r i t t o

n a p o l e t a n o  -  1 3 €

QUASI Vent'anni fa ho introdotto il primo Vizietto a Torino,

pioniere dello street food napoletano in città. Questa

creazione unica che ha fatto storia continua a deliziare

ancora oggi, copiata un po’ da tutti, solo a Ischiaponte

orgogliosamente autentica



ALL
YOU
CAN
EAT

IN TRE VERSIONI
-GIRO PIZZA 15,00
-GIRO PRIMI 18,90
-GIRO MENÙ 29,90

tutti i 
-Lunedì sera 

-Martedì sera 
- Mercoledì sera 

 

PIÙ PAZZI DELLA CITTÀ !!!
GLI UNICI FIRMATI 

PIAZZA NIZZA 77 TORINO
              TEL : 011/0203272



LE BARCHE DI

GNOCCHI DI PATATE 

 G r a t i n a t i  a l l a  s o r r e n t i n a  c o n

s a l s a  d i  d a t t e r i n i , m o z z a r e l l a

d i  b u f a l a ,  b a s i l i c o  e  g r a n a

 -  1 2 €

P e s t o  d i  p i s t a c c h i o , g u a n c i a l e

d i  M a i a l i n o  N e r o  C a s e r t a n o

b u r r a t a  e  t a r a l l o  N a p o l e t a n o  

 -  1 5 €

 I l  r a g ù  c h e  i n c o n t r a  N e r a n o

c o n  r a g ù  N a p o l e t a n o , c i p s  d i

z u c c h i n e  a l l a  m e n t u c c i a  e

s c a g l i e  d i  P r o v o l o n e  d e l

M o n a c o   -  1 5 €

 G a m b e r i , p a n n a  e  z a f f e r a n o

 -  1 6 €

L'eccellenza in una barca

I miei gnocchi sono preparati freschi ogni giorno, come da

tradizione. Utilizzando esclusivamente patata NovellA campana  e

farina macinata a pietra, seguendo la ricetta originale che

perfeziono con passione da quasi 30 anni.



I nostri primi

 

I l  f u s i l l o n e  d e l l o  c h e f  c o n

t o n n o , c a l a m a r i , m e l a n z a n e , p o m o d o r i n i  

 - 1 5 €

I  m a l t a g l i a t i  a l l a  C e t a r a  c o n  p e s t o  d i

p i s t a c c h i o  p a n n a  e  m a z z a n c o l l e  s g u s c i a t e

 -  1 6 €

I  p a c c h e r i  c o n  c r e m a  P a r m a n t i e r , p o l i p o  e

t a r a l l o  m a n d o r l e  e  p e p e  s b r i c i o l a t o

 -  1 6 €

L o  s c o g l i o  d i  I s c h i a p o n t e , s e m p l i c e m e n t e  u n

t r i o n f o  d i  s a p o r i  d i  m a r e , p r e m i a t o

 c o m e  i l  p i ù  b u o n o  d e l l a  c i t t à  

- 2 5 €

di mare 



I nostri primi

di terra 
I l  f a m o s o  s p a g h e t t i n o  d i  M D

s a l t a t o  c o n  p o m o d o r i n o

d a t t e r i n o  s i c i l i a n o  b a s i l i c o

a  g r a n a   -  1 2 €

 I  c r a v o t  r i p i e n i  d i  c a p r i n o

i n  p u r e z z a  a l l a  N e r a n o -  1 2 €

 I  p a c c h e r i  a l  r a g ù

N a p o l e t a n o  e  c h e d d a r   -  1 5 €

I  f u s i l l o n i  f r e s c h i  c o n

s a l c i c c i a , f r i a r i e l l i  e

b u r r a t a   -  1 6 €



Le nostre proposte

di secondi

I l  f r i t t o  c a l a m a r i  e  g a m b e r i

 -  1 6 €

 L a  f r i t t u r a  I m p e r i a l e  c o n

p o l i p o , c a l a m a r i , g a m b e r i  r o s s i

s t i c k  d i  p a t a t a  a m e r i c a n a  e  s a l v i a

 -  2 2 €

L ’ o r a t a  a l l a  g r i g l i a  o  a l  s a l e  o  c o n

p a t a t e  o l i v e  e  p o m o d o r i n i

 -  1 8 €

I l  f i l e t t o  d i  t o n n o  g r i g l i a t o  e

s c a l o p p a t o  a l l a  s e n a p e  d i  D i j o n e

 -  1 8 €

 I l  T e n t a c o l o  d i  p o l i p o  c o t t o  a  b a s s a

t e m p e r a t u r a  e  g r i g l i a t o  s e r v i t o  s u  u n a

c r e m a  d i  p a t a t e  e  c r u m b l e  d i  t a r a l l o

-  1 8 €

di mare 



Le nostre proposte

di secondi

L e  p o l p e t t e  d e l l a  n o n n a  c o n

m a c i n a t o  d i  m a n z o  c o t t e  n e l

r a g ù , a c c o m p a g n a t e  d a  u n a

b r u s c h e t t a  d i  p a n e  e  s e r v i t e

c o n  u n a  g e n e r o s a  g r a t t u g i a t a

d i  p a r m i g i a n o  -  1 2 €

L a  g r a n  g r i g l i a t a  d i  c a r n e  

c o n  s p i e d i n o  d i  c a r n i  m i s t e ,

c a p o c o l l o ,  c o s t i n a ,  s a l s i c c i a

e  s o v r a c c o s c e  d i  p o l l o  i l

t u t t o  g r i g l i a t o  e  s e r v i t e  c o n

v e r d u r e  -  2 2 €

L a  t a g l i a t a  d i  m a n z o  

r o a s t  b e e f  s e n z ' o s s o  g r i g l i a t o

e  s e r v i t o  a c c o m p a g n a t o  d a

p a t a t e  a l  f o r n o ,  f r i a r i e l l i  e

i n s a l a t a  -  2 2 €

di terra



le focacce

La scrocchiarella al forno - € 3,00

soffice dentro e croccante fuori la nostra

inimitabile focaccia al forno profumato con

olio evo e origano

La mia Epomeo - € 12,00

focaccia realizzata col nostro impasto metodo

biga a 48 ore condita con pomodori datterini,

prosciutto crudo 24 mesi "Casa Beretta",

provola affumicata, basilico, olio evo e

grana

La ricordi di Caremar - € 12,00

focaccia piegata su se stessa e farcita con

prosciutto cotto "Casa Beretta", burrata

Campana, tarallo sbriciolato provola e pepe,

pomodori secchi e rucola



i panuozzi

La porchetta va in Campania - € 12,00

porchetta di maiale Sannita tagliata al

coltello, friarielli saltati, fiordilatte

Casertano, patate al forno

Lo scugnizzo Napoletano - € 12,00

Il più classico dei panuozzi di Ischiaponte

con friarielli saltati, salsiccia a punta di

coltello, fiordilatte Casertano e un

abbondante spolverata di grana 24 mesi e

basilico di Riviera

Il Sinner - € 14,00

L’ultimo arrivato nella famiglia di

Ischiaponte con polpette della nonna,bufala

dei Monti Lattari,ciuffetti di ricotta di

fuscella, grana 12 mesi e basilico



le nostre

La marinara - € 4,50

San Marzano, origano, aglio, olio evo, basilico

La marinara dei signori - € 8,50

pachettelle gialle e rosse del Vesuvio, origano,

aglio, olio evo, basilico

La margherita - € 6,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, olio evo e

basilico

La margherita dei signori - € 12,00

San Marzano, pachettelle rosse del Vesuvio, bufala

dei Monti Lattari, olio evo e basilico

La Napoletana - € 7,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, acciughe, frutti

del cappero, origano, olio evo e basilico

La diavola - € 8,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, salame piccante

Napoli, germogli di peperoncino, olio evo e basilico



pizze

La prosciutto - € 8,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, prosciutto cotto

"Casa Beretta", olio evo e basilico

La festival - € 8,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, wurstel di pollo,

patatine fritte, olio evo e basilico

La 4 formaggi - € 9,50

una delle pizze italiane più famose nella versione

dello chef, 4 spicchi di pizza in 4 gusti differenti:

al provolone piccante, al gorgonzola, al parmigiano

con le sue cips, al tomino boscaiolo, olio evo e

basilico

La vegetariana - € 9,50

San Marzano, fiordilatte Casertano, zucchine e

melanzane alla griglia, datterini rossi di Sicilia,

friarielli, champignon, radicchio, olio evo e

basilico



le pistacchiose
La parmigiana al pistacchio - € 10,90

Fiordilatte Casertano, melanzane fritte, pesto di

pistacchio, datterini di Sicilia, bufala d'Agerola,

grana 12 mesi, basilico, olio evo

La mortazza - € 12,00

Fiordilatte Casertano, pesto di pistacchio,

mortadella, cips di riso, basilico, olio evo,

granella di pistacchio e burrata



le preferite
La mangereccia - € 11,90

San Marzano, fiordilatte Casertano, prosciutto cotto,

cipolla rossa, "Casa Beretta", provola affumicata di

Agerola, olio evo e basilico

La provola tarallo e pepe - € 12,00

Fiordilatte Casertano, Provola affumicata di Agerola,

tarallo mandorle e pepe sbriciolato, pepe, olio evo e

basilico



La salciccia e burrata - € 10,90

San Marzano, pachettelle gialle e rosse del Vesuvio,

burrata Campana, salciccia a punta di coltello, olio

evo e basilico

La bufalina - € 10,90

San Marzano, pachettelle gialle e rosse del Vesuvio,

olio evo, bufala Campana, basilico

La bufalina affumicata - € 10,90

San Marzano, pachettelle gialle e rosse del Vesuvio,

olio evo, provola affumicata di Agerola, basilico

La sfiziosa - € 11,90

Fiordilatte Casertano, salciccia a punta di coltello,

melanzane fritte, provolone Del Monaco, provola

affumicata di Agerola, datterini di Sicilia, olio evo

e basilico

L'alina - € 10,90

San Marzano, fiordilatte Casertano, melanzane fritte,

salciccia a punta di coltello, grana 12 mesi, olio

evo, basilico e burrata Campana

le più taggate



La tavolozza - € 11,90

Cornicione ripieno di prosciutto cotto "Casa Beretta"

e fiordilatte Casertano, pizza condita meta'

salciccia a punta di coltello, friarielli saltati

aglio olio e peperoncino, meta' con melanzane fritte,

datterini di Sicilia, entrambe valorizzate da

abbondante fiordilatte, provolone Del Monaco, burrata

Campana, olio evo e basilico

La capricciosa - € 9,90

San Marzano, fiordilatte Casertano, salamino Napoli

piccante, prosciutto cotto "Casa Beretta", carciofi

grigliati, champignon, olive di riviera, olio evo e

basilico

La 4 stagioni - € 9,00

San Marzano, fiordilatte Casertano, prosciutto cotto

"Casa Beretta", carciofi grigliati, champignon, olive

di riviera, olio evo e basilico

nel 2026



le storiche

La pulcinella - € 9,00

fiordilatte Casertano, friarielli saltati aglio olio

e peperoncino, salciccia a punta di coltello,

datterini rossi di Sicilia, parmigiano 24 mesi,

provolone del Monaco, olio evo

La Norma - € 8,50

San Marzano, melanzane fritte, datterini rossi di

Sicilia, ricotta salata, basilico, olio

La fiocco - € 9,00

San Marzano, fiordilatte Casertano, salciccia a punta

di coltello, gorgonzola, cipolle rosse di Tropea,

basilico, olio evo

Il ragu' di bufalo cheddar e burrata - € 11,90

San Marzano, ragu' di bufalo a lenta cottura, fonduta

al cheddar, burrata Campana, scaglie di grana 12

mesi, basilico, olio evo

La crocche' - € 9,90

fiordilatte Casertano, patate lesse, salciccia a

punta di coltello, provola affumicata, grana 12 mesi,

basilico, olio evo





il bar di

LE ACQUE
Microfiltrata naturale
Microfiltrata gasata

Acqua sparea  naturale
Acqua sparea frizzante

Acqua recoaro naturale

Acqua recoaro frizzante

Acqua panna naturale

Acqua San Pellegrino

Acqua perrier cl.20

LE BIRRE

St. Stephanus
cl.33

Peroni Gran Riserva
Puro Malto cl.50

Peroni Gran Riserva
Doppio Malto cl.50

Peroni Gran Riserva
Red cl.50

Leffe rouge 
cl.75

Leffe rituel
cl.75

€ 3,50

€ 3,00

€ 2,50

€ 3,00

€ 2,00

€ 2,50

€ 2,00

€ 2,00

€ 6,00/7,00

€ 6,00

€ 2,00

€ 2,50

€ 5,00

€ 5,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 3,50

€ 11,00

€ 11,00

Aperol Spritz

Ginseng

Orzo

Caffè 

dessert 

Coperto 

Pilsner Urquell
cl.33

Caffè decaffeinato

Caffè Corretto

Caffè macchiato 



Ischiaponte

Coca Cola cl.20
Coca Cola 

Nastro Azzurro cl.20

Vino fermo cl.25

BOTTIGLIE cl.33

Coca Cola Zero

Fanta 

Sprite

EstaThe al limone 

EstaThe alla pesca

LA SPINA

Coca Cola cl.40

Nastro Azzurro cl.40

Peroni G.Ris. Red cl.20

Peroni G.Ris.Red cl.40

Raffo  Grezza
cl.20

Raffo Grezza
cl.40

Vino fermo cl.50

Vino fermo cl.100

Vino frizzante cl.25
Vino frizzante cl.50
Vino frizzante cl.100

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 5,50

€ 5,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,00

€ 5,00

€ 5,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 6,00

€ 6,00

€ 12,00

€ 12,00



CHAMPAGNE 
Brut Tradition

€ 78,00

experience

Blanc de Blancs

Brut “Premiere”

Alta Langa Dosage Zero
millesimato 

Alta Langa Dosage Zero
millesimato Magnum 1.5 Lt

Alta Langa Dosage Zero
millesimato Jeroboam 3 Lt 

Alta Langa Cuvèe Novecento

Alta Langa Blanc de Blanc

Alta Langa For England
Blanc de Noir

Alta Langa For England rosè 

ROSATI 

Rosato di Nebbiolo N-Rose

Lacrima Rosa Irpinia doc

BOLLICINE ITALIANE 
Spumante di Prosecco Contre

Prosecco di Vald. Dry docg Mill.

Cartizze Dry docg

Alta Langa ex. brut Val del Moro

Franciacorta docg Alma

Dubl Met.Classico Falanghina

Pinot nero Rosè Brut
Le Monde

BIANCHI CAMPANI

Greco di Tufo docg Nestor 

Falanghina igt Lila 1/2 bottiglia 

Coda di Volpe Bianco di Bellona

Lacryma Christi del Vesuvio 

Furore Bianco 

€ 48,00
Borgeronneau Marion

€ 65,00

€ 45,00

€ 86,00

€ 220,00

€ 58,00

DaL 2008 siamo il vostro angolo di Campania a Torino dove splende sempre il sole

Borgeronneau Marion

roederer

Contratto 

Contratto 

Contratto 

Contratto 

Contratto 

Contratto 

Contratto 

€ 55,00

€ 66,00

€ 55,00

Poderi Variot

Mastrobernardino

€ 18,00

€ 22,00

Contarini
€ 17,00

Contarini 

LaTordera 

Poderi Variot

Bellavista 

€ 22,00

€ 35,00

€ 32,00

€ 55,00

€ 28,00
Feudi San Gregorio 

€ 20,00

Biancolella 

Falanghina igt Lila
Cavalier Pepe

Cavalier Pepe

Cavalier Pepe

Cavalier Pepe

Mastrobernardino

Cenatiempo

Cuomo Marisa 

€ 20,00

€ 10,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 45,00

€ 30,00

CANTINA CONTRATTO

LA CANTINA DEI



BIANCHI PIEMONTE
Arneis Langhe doc Blangè 

€ 25,00

experience

Roero Arneis Sarun docg

Timorasso Petit Derthona doc

Gavi di Gavi docg

Le monde 

Sharjs Ribolla & Chardonnay

Sharjs Ribolla & Chardonnay 
1/2 Bottiglia 

Felluga Livio

Fellluga Livio 

BIANCHI ALTO ADIGE
Gewurztraminer Alto Adige 

Gewurztraminer Alsazia 

ROSSI CAMPANI 
Aglianico Irpinia Terra del Varo

Lacryma Christi del Vesuvio doc

Taurasi docg Opera

Barbera d’Alba doc

Barbera d’Alba doc 

Mastrobernardino 

Cavalier Pepe 

Nino Costa

Pio Cesare

Nebbiolo Langhe doc 

Pinot nero Alto Adige doc

Langhe Rosso Sito Moresco 

Barolo doc Lecinquevigne 

Syrah Sephora Biologico 

Primitivo Puglia dop
Petrelli

BIANCHI FRIULI

Sauvignon igt Venezia Giulia

Ribolla Gialla igt Venezia Giulia
Le monde 

BIANCHI DELLE ISOLE 
Grillo di Sicilia Sephora Biologico

Vermentino di Gallura docg

ROSSI PIEMONTESI
Dolcetto d’Alba doc

Ruchè di Castagnole LaTradizione
Montalbera

ROSSI ALTRE REGIONI 

Schiava Gentile Alto Adice doc

€ 35,00
Ceretto

€ 18,00

€ 23,00

€ 21,00

€ 21,00

€ 25,00

DaL 2008 siamo il vostro angolo di Campania a Torino dove splende sempre il sole

Nino Costa

Walter Massa

Contratto 

€ 15,00

Viticoltori di Caldaro

Paul Blanc

€ 22,00

€ 55,00

Cavalier Pepe
€ 20,00

€ 22,00

€ 45,00

€ 18,00

€ 29,00

Nebbiolo Langhe doc
Pio Cesare 

Nino Costa

Cavalier Pepe

Damilano 

Tenuta Morreale

Viticoltori di Caldaro

€ 20,00

€ 100,00

€ 22,00

€ 45,00

€ 85,00

€ 23,00

€ 19,00

Tenuta Morreale

Piero Mancini

€ 19,00

€ 18,00

Damilano
€ 19,00

€ 22,00

Viticoltori di Caldaro

€ 20,00

NOSTRI VINI 



P e r  a l c u n i  è

s e m p l i c e m e n t e  d a  1 5

a n n i  l o  C h e f  U f f i c i a l e

d e l  T o r i n o  F C

P e r  a l t r i  è  i l

p i z z a i o l o  d e l  F e s t i v a l

d i  S a n r e m o  e  i s t r u t t o r e

d e l l ’ A c c a d e n i a

N a z i o n a l e  P i z z a d o c

D a  m o l t i  e

s o p r a n n o m i n a t o  “ l o  c h e f

d e l l ’ a n i m a ”  p e r  l ’ a m o r e

c h e  m e t t e  i n  o g n i  s u o

p i a t t o

P e r  t u t t i  d a l  2 0 0 8  è  i l

p r o p i e t a r i o  d i

I s c h i a p o n t e , l u o g o  c h e

s o p r a t u t t o  g r a z i e

a l l ’ i m p e g n o  d i  s u a

m o g l i e  e  d e l  s u o  s t a f f

è  d i v e n t a t o  n e g l i  a n n i

i l  v o s t r o  a n g o l o  d i

C a m p a n i a  a  T o r i n o  d o v e

s p l e n d e  s e m p r e  i l  s o l e  
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